
 
 

 

 

 

 

 

 

CCAARRTTEE  DDEESS  DDEESSSSEERRTTSS    

  

  
 

 CHF  
 

Tarte tatin et sa glace au thé vert  14.00  

 

Salade de fruits exotiques 10.00  

 

Crème brûlée façon Catalane aux zestes d’orange 11.00   

 

Gratin aux fruits des bois parfumé à la cannelle 12.50 

 

Moelleux au chocolat et son coulis framboise  13.50   
 
Parfait glacé aux marrons et sa sauce au vieux rhum agricole   13.50   

 
Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs 15.50 

 

Tous les jours, tartes maison 5.00   

 
 
 

  
 
 

 
 

TVA incluse 
  Les  paiements en euro seront effectués au cours du jour. 
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CCOOUUPPEESS,,  GGLLAACCEESS  EETT  SSOORRBBEETTSS  

 

 CHF   
 

Coupe Pavois Exotique  12.50   
  Glaces vanille, Jamaïque et sorbet aux fruits de la passion,  
  fruits exotiques parfumés au rhum 
 

Coupe Fraîcheur 12.50   
  Macédoine de fruits frais sur sorbets citron et cassis 

 

Coupe Midinette 12.50   
  Glaces mocca et fraise, meringue et pêche, sauce aux fraises 
 

Coupe Italie 13.50   

  Glaces stracciatella et chocolat, sauce au chocolat et maraschino 
 

Café glacé et son ristretto corsé 12.50   

 

Coupe Colonel 13.50   

 

Coupe Danemark 13.50   

 

Cassata à la sicilienne 11.50   

 

Meringue glacée et crème double ou chantilly 10.50   
 

LES PARFUMS DE NOS GLACES ET SORBETS 
 
 

  GLACES : pistache, caramelissimo, stracciatella, vanille, 

 fraise, chocoduja, noisette, mocca, Jamaïque 
   
  SORBETS :    citron, mangue, cassis, abricot, fruits de la passion 
 

  Prix par boule 3.60   

  Supplément crème chantilly 2.20   

TVA incluse 
Les  paiements en euro seront effectués au cours du jour.                                   

 
18.10.11 


