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FESTIVAL DES CARPACCIO 

 
  CHF      Euro 
  

Carpaccio de tomate et mozzarella de buffle 19.- 12.66 

Carpaccio d’avocat et mangue et sa vinaigrette 

au poivre perroquet 17.-       11.33 

Carpaccio de rouget au sel noir de lave 25.-       16.66 

Carpaccio de saumon à l’aneth et miel d’acacia 23.-       15.33 

Carpaccio de bœuf à l’huile d’olive vierge et Parmesan 27.-       18.-- 

Carpaccio de veau aux radis rouges et à la fleur de sel  

de Guérande 28.-       18.66 

 

Carpaccio de St Jacques au citron vert                                  26.- 17.33 

 

FESTIVAL DES TARTARES 

 

 
 

Tartare de crabe et avocat aux piments doux 28.-       18.66 

Tartare d’espadon à la roquette 25.-       16.66 

Tartare aux deux saumons frais et fumé 25.-             16.66 

Tartare de St-Jacques à la ciboulette  30.-       20.-- 

Tartare de crevettes roses à l’aneth 24.-       16.-- 

Tartare de daurade à la vanille et à la mangue 26.-       17.33 

Tartare de bœuf à l’orientale 150gr 29.-       19.33 

 

Tous nos tartares sont servis avec toasts et frites 
 

TVA incluse 


